WYBOR TORTOW

SMAK 1. SMIETANKOWY Z MUSEM OWOCOWYM (jasny biszkopt nasaczony ponczem, delikatny krem émietankowy
z musem owocowym oraz fruzelina), do wyboru smaki muséw: truskawkowy / malinowy / jagodowy / wisniowy /
gruszkowy / cytrynowy / pomaranczowy / bananowy / porzeczkowy

2. CZEKOLADOWY Z MUSEM Z CTEMNEJ LUB BIALEJ CZEKOLADY (ciemny biszkopt nasaczony ponczem,
przetozony musem czekoladowym z bitq $mietana)

3. RAFAELLO (kokosowy biszkopt nasaczony alkoholem, przetozony delikatnym kremem z kokosa i malibu)

DEKORACJA Torty wykoficzone sa $mietang z delikatna dekoracja z kwiatéw lub owocéw.

TORTNR 1 TORT NR 2

TORT NR 4 TORT NR 5

Istnieje mozliwoS¢ przygotowanie tortow w innych smakach oraz tortéw artystycznych (torty pokryte masq
cukrowq lub czekoladq) jednak w tym wypadku zostanie doliczona doptata do tortu - wysokoS¢ doptaty podlega
indywidualnej wycenie.



DEGUSTACJA TORTOW

Degustacje tortéw sq mozliwe w SOBOTY w Cukierni 31 R6z (adres: Stréza 556)
Na tydzien przed planowana degustacja prosimy o podanie listy smakéw, ktére chca Panstwo sprébowad.
Na dzien przed degustacja prosimy o kontakt bezposrednio z Cukiernig (tel. 502 698 581) w celu uzgodnienia godziny wizyty.

Degustacja jest odptatna: 3 zt za jedna prébke.
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